
СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Шоколадная масса белая 

Применение: 

Используется в качестве добавки в кондитерские изделия/полуфабрикаты, и для формования и 

глазирования кондитерских изделий. 

Состав: 
Сахар, масло какао, молоко сухое цельное, эмульгатор Е322 (лецитин соевый), ароматизатор.  

Изготовлено в соответствии с СТО 33478975-002-2019. 

Упаковка: 
Короб из гофрированного картона с полимерным вкладышем, массой 10кг. 

Условия хранения: 
Хранить в чистых, хорошо вентилируемых складах, не зараженных вредителями, при 

температуре от 5 °С до 22 °С и относительной влажности воздуха не более 70%.  

Срок годности: 
12 месяцев от даты изготовления. 

Органолептические показатели: 
Вкус и запах: свойственный для данного типа шоколадной массы, без постороннего привкуса и 

запаха. 

Внешний вид: поверхность волнистая, без рисунка, блестящая или матовая. Допускаются 

надломленные изделия. 

Форма: соответствующая рецептуре и используемому оборудованию. Допускается деформация 

изделий. 

Консистенция: твердая 

Структура: однородная 

 

Пищевая ценность на 100г продукта, г: 
белков – 7,0; жиров – 34,0; углеводов – 57,0. 

Энергетическая ценность (калорийность) на 100г продукта: 2350 кДж / 560 ккал. 

Физико-химические показатели:  

Температура плавления, °С 30-32  

Массовая доля сухого обезжиренного остатка молока и мол. 

продуктов, % 

19*  

Массовая доля масла какао, % 27*  

Массовая доля молочного жира, % 6*  

Массовая доля общего жира, % 34*  

Массовая доля общего сахара (в пересчете на сахарозу), % 53*  

Массовая доля влаги, %, не более 2,0  

Степень измельчения, %, не менее 92,0  

Массовая доля золы, нерастворимой в 10%-ном р-ре соляной к-ты, %, не 

более 
0,1  

Микробиологические показатели:  

КМАФАМ, КОЕ/г, не более 5*104  

БГКП (колиформы) в 0,1 г не допускается  

Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы, в 25 г не допускается  

Дрожжи, КОЕ/г, не более 50  

Плесени, КОЕ/г, не более 100  

Содержание токсичных элементов соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О 

безопасности пищевой продукции». 


